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Opinio

Can Corder

Com podeu veure aquest numero de la revista el
dediquem al comerc¢ de proximitat i és per aixo
que us volem parlar de Can Corder una granja
que elabora productes lactics a Llica dAmunt.

Can Corder elabora productes lactics d'alta gamma
des de 1977, gracies a la dedicacié plena de tot
lequip i de lexperiéncia del Sr. Pere Bassa,
fundador de lempresa i primogénit d'una popular
familia d'artesans del maté. .

Van iniciar lactivitat a la década dels vuitanta
quan van ampliar lactivitat ramadera amb
lexperiéncia de ser artesans del mato, i a partir
dels 90, mitjancant la introduccio de la gamma de
iogurts, lempresa va abandonar [lactivitat
ramadera per dedicar-se per complet a l'elaboracio
de productes lactics dalta qualitat.

Actualment, elaboren els productes combinant la
tradicio dels grans mestres artesans i els sistemes
més moderns de control de qualitat. D'aquesta
manera, aconsegueixen la unioé perfecte entre salut
i plaer pels consumidors.

Els iogurts i altres postres lactics es fan amb la llet
que cada dia arriba a la seu de Can Corder acabada
de munyir duna granja veina, Can Duran. Aquesta
granja va ser pionera en la seleccio i el sanejament
de les vaques frisones, animals petits amb una llet
de gran qualitat en presentar un alt contingut en
proteines.

Can Corder agrupa els seus productes en sis grans
families: formatges frescos (matoé i formatge fresc),
formatges madurats (de vaca, d'ovella i de cabra),
melmelades, iogurts, mel i codonyat.

A Can Corder son veritables artesans lactics

perqué tota l’activitat es basa en:

Salut i sabor: Tot el que fan des del procés de
produccio fins a la investigacio de nous productes,
respon a l'objectiu prioritari d'oferir l'equilibri ideal
entre salut i sabor.

Responsabilitat: El control de qualitat de totes les
fases del procés de produccido garanteix la
seguretat alimentaria en tots els nostres productes.

Producte Natural: Utilitzem matéries primeres
només 100% naturals, assegurant-nos que els
productes arribin al punt de venda amb totes les
seves qualitats organoléptiques originaries.

Experiéncia: Amb més de 25 anys en el sector
lactic dominem a la perfeccio la técnica
d'elaboracid de productes lactics d'alta gamma.

Varietat: Disposen d'una de les linies més extenses
de productes del sector dels derivats de la llet.




